
Poisson du moment - 18€
Chou-fleur rôti, beurre noisette aux câpres & pommes grenailles

Paleron de bœuf confit - 21€
Carotte rôtie, écrasé de pommes de terre & jus au vin rouge

Tartare de bœuf au couteau - 18€
Condiments, pommes grenailles croustillantes & salade

Pièce du boucher - 19€
Frites fraîches & salade

Risotto de courge rôtie - 19€
Tomme d’Auvergne, sauge & noisettes

Salade César - 16€
Salade romaine, poulet pané, bacon, œuf dur, parmesan 
& sauce César

Salade César végé - 15€
Panisses croustillantes, œufs durs, tomates cerises, courgettes
grillées, sauce césar maison & copeaux de comté

L’assiette végé de Gabie - 15€ 
Steak de lentilles, mousseline de céléri, carottes rôties, sauce
gribiche

A table

Nos plats signature
Cordon bleu - 19€
Jambon blanc, emmental, champignons, jus corsé au thym,
mousseline de céleri

JOST burger - 19€
Bœuf mijoté, champignons poêlés, oignons confits, sauce moutarde
au vin rouge, cornichons & frites fraîches

JOST burger végé - 18€ 
Steak de lentilles, champignons pôelés, oignons confits, 
sauce moutarde au vin rouge, cornichons & frites fraîches

Poireau brûlé - 9€
Vinaigrette gribiche, haddock fumé & huile de ciboulette

(Option végé) sans haddock - 7€

Truite marinée - 12€
Betterave fumée, crème crue citronnée & pickles
d’oignons rouges

Terrine de campagne maison - 10€
Condiment figue–vin rouge & pain aux figues 

Croque-monsieur au comté - 10€
Pain de campagne, jambon blanc, béchamel, copeaux de
comté & salade

Panisses croustillantes - 9€
Crème feta menthe 

Garnitures

Mousseline de céleri - 6€

Pommes de terre grenailles - 6€

Frites fraîches - 6€

Chou rôti - 6€

Salade verte - 4€

Pour bien commencer ...

A partager (ou pas...)
Planche des copains - 17€
Jambon blanc, jambon cru, rosette, rillettes, beurre doux &
cornichons

Saucisse de Toulouse snackée - 500 g / 2 pers. - 28€ 
Écrasé de pommes terres, oignons confit au vin rouge et
caramélisés

Beignets de poisson du moment - 7 pièces 12€
Sauce gribiche & pickles d’oignons rouges

Pizza à la française
Mémé Constance - 15€
Sauce tomate, aubergines, champignons, chèvre, olives
noires et tomme du Livradois

Mémé Marguerite - 11€
Base tomate, tomme d'Auvergne, basilic & huile d'olive

Mémé Henriette - 15€
Base crème fraîche, brie, oignons, bacon 

Mémé Fernande- 16€
Base tomate, jambon de pays, roquette, huile verte &
copeaux de comté 

Prix TTC - Service compris 
Liste des allergènes disponible sur demande

Plat du jour &  café - 16€
Du lundi au vendredi, uniquement le midi 
(hors jours fériés)



Brie truffé & chutney de figues - 8€

Poire pochée - 8€
Chocolat noir, crème légère à la vanille & noisettes

Tarte fine aux pommes - 8€
Caramel au beurre salé & crème fraîche

Crémeux chocolat - 9€
Noisettes torréfiées, fleur de sel & tuile croustillante

Figue rôtie au miel - 8€
Mousse au fromage blanc & crumble

Café gourmand - 11€

Atterrissage en douceur 

Prix TTC - Service compris 
Liste des allergènes disponible sur demande


